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Sardet VEGAN TACO-BURGER

OSSZETEVOK 942 aoac O 20 perc ® onnvo

1 csomag Garden Gourmet Vegan
Burger

Gondoltdl mar rd, hogy zsdmle helyett tortilldval készitsd el a

1fej romai saldta
) hamburgert? Ha nem, itt a lehetéség! A Garden Gourmet Vegan

1uveg (100g) felhaszndlasra kész Burgerével pdrositva egy igazi vegdn finomsdgot kaphatsz, ami
paradicsomsalsa biztosan kielégiti majd az izlelébimboidat!
1lime

6 kis tortilla (vagy egy nagyobb

tortillibsl egy talkaval vagjuk le) ELKESZITESI JAVASLATOK

2 evékandl vegdn szdsz, majonéz
alternativa

L. Piritsuk meg a tortillakat
EQy szdraz serpenydben, kdzepes ldngon piritsuk ropogdsra a tortilldkat.

2. Suissiik meg a hamburgereket
Osszuk ketté a vegdn hamburgereket, és formdzzunk beléltk 4 vékonyabb,
laposabb hamburgert. Stsstk a Garden Gourmet Vegan Burgereket a
csomagoldson taldlhato utasitds szerint, amig megpirulnak, majd a tetejukre
tegylnk egy szelet vegdn terméket, sajt alternativat.

3. Allitsuk §ssze a tacokat és talaljuk!
Kenjunk vékonyan vegdn szdszt, majonéz alternativat 4 tortilldra, és tegyink a
tetejukre saldtaleveleket. Tegyuk ré a vegén hamburgereket, kanalazzuk ré a
salsat, és fedjuk le egy mdsik tortillaval.

4 szelet vegdin burger sajt

TOVABBI RECEPTEKERT LATOGASS EL A
WWW.GARDENGOURMET.HU/RECEPTEK
OLDALRA!
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