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Sardet VOROS ENDIVIA ZOLDSEGES GOLYOKKALES

ZOLDFUSZERES ONTETTEL

6SSZETEV6K ?4 4 Abac O 13 perc

1csomag Garden Gourmet

Z6ldséggolyok

Amennyiben egy kildnleges és emlékezetes fogdst készitenél el a
vendégeidnek, a vords endivia tokéletes valasztds lehet! Sét, a

1 darab citrom Garden Gourmet zoldséggolydkkal még tovdbb fokozhatod az
izélmeényt!

2 fej voros saldta

20 g fUszerndvénykeverék
(petrezselyem, metéléhagyma és
bazsalikom)

egy csipet feketebors ELKESZITESI JAVASLATOK

egy csipet so

1. KESZITSUK EL A ZOLDFUSZERES ONTETET!

1 ek olivaolgj Tegytk a fUszereket és az olivaolajat a botmixer csészéjébe, és 6roljuk finom
dllagu zoldfiszeres dntetté. izesitstik sdval és borssal.

2, SUSSUK MEG A ZOLDSEGGOLYOKAT?!

Susstk meg a zoéldséggolydkat a csomagoldson taldlhatd utasitds szerint.

3. DISZITSUK ES TALALJUK!

Osszuk szét a saldtaleveleket egy tényéron, locsoljuk meg citromlével, és
osszuk el rajta a golyodkat. izesitstik az ételt a fiszerolajjal.

TOVABBI RECEPTEKERT LATOGASS EL A
WWW.GARDENGOURMET.HU/RECEPTEK
OLDALRA!
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