
RÉMISZTŐ HALLOWEENI BURGER

ÖSSZETEVŐK

1 csomag Garden Gourmet Vegan
Burger

2 darab fekete zsemle

1 darab lilahagyma

4-5 darab koktélparadicsom

néhány levél saláta

4 darab paprika (4 szarv)

2 szelet vegán sajt alternatíva

2 darab savanyú uborka

ízlés szerint vegán majonéz
alternatíva

 2 ADAG  25 PERC  KÖNNYŰ

Rééémisztően finom és szellemesen ötletes. Ez a halloweeni vegán
burger összeállítása gyerekeknek is nagy móka lesz.

ELKÉSZÍTÉSI JAVASLATOK

1. 1. lépés
Süssük aranybarnára a Garden Gourmet Vegan Burgereket egy serpenyőben.

2. 2. lépés
Közben apróra vágjuk a lilahagymát, és félbevágjuk a koktélparadicsomokat.

3. 3. lépés
Vágjuk fel a zsemléket, és tegyünk néhány salátalevelet a zsemle aljára.

4. 4. lépés
Osszuk el a koktélparadicsomot és a lilahagymát a salátán.

5. 5.lépés
A tetejére tesszük a burgert, erre egy szelet vegán sajt alternatívát, néhány
szelet savanyú uborkát és egy kis vegán majonéz alternatívát, majd zárjuk a
rétegezést a zsemle tetejével.

6. 6. lépés
Vágjuk le a paprikák csücskeit, és csináljunk belőle ördögi szarvakat a
hamburgernek. Egy pálcikával szúrjuk a zsömle tetejére, és kész is a gonosz
hamburger.
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