
CUPIDO YAKITORI NYILACSKÁI GRILLEZETT
FALATOKKAL

ÖSSZETEVŐK

80 gramm Garden Gourmet
Grillezett Falatok

1 csokor újhagyma

1 evőkanál yakitori wok-szósz

1 evőkanál szezámmag

1 csokor metélőhagyma

 2 ADAG  10 PERC  KÖNNYŰ

Idén nyerj inspirációt a Valentin-napi fogáshoz a Garden Gourmet
Grillezett falatkákkal készített nyársainkból, melyeket yakitori-
szósszal ajánlunk. Egyszerű és ízletes: szerelem első látásra.

ELKÉSZÍTÉSI JAVASLATOK

1. Készítsd el a nyársakat
Vágd az újhagymát másfél centis karikákra. A pálcikákra felváltva húzd fel a
Garden Gourmet Grillezett falatokat és az újhagymát.

2. Kend be a nyársakat yakitori szósszal és süsd ki őket
A szósszal kend meg őket, majd mindkét oldalukon rövid ideig pirítsd kis olajon,
tapadásmentes serpenyőben.

3. Tálald metélőhagymával és szezámmaggal
Szórd meg őket szezámmaggal és finomra vágott metélőhagymával.
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