Garden

Gourmet

GSSZETEVOK

2 csomag Garden Gourmet Sensational
Burger

8 darab mini vegan hamburgerzsemle

8 szelet vegan termék sajt
helyettesitésére

1 fej lilahagyma

2 darab paradicsom

4 darab miniuborka

2 darab avokédé

1 darab mangé

1 darab kaliforniai paprika
2 darab jalapeno paprika
0.5 fej salata

1 csokor koriander

vegdn szdsz majonéz helyettesitésére
(izlés szerint ketchup, BBQ)

CULINARY TIP

GG-tipp

A megmaradt zoldségeket tedd el a
hitébe, masnap felhasznalhatod egy
salatahoz is.

SENSATIONAL BURGER TAL APAK NAPJARA

7 &) W
?LIJ 4 ADAG . 25 PERC KONNYU

Unnepeljétek az Apak napjat egy kiilonleges fogassal. Készitsd el ezt a
Sensational Burger talat a Garden Gourmet Sensational Burger segitségével!

ELKESZITES] JAVASLATOK

1. Sensational Burger-tdl

Sensational Burger-tal - A hagymét és a paprikat vagd vékony karikakra, a paradicsomot, az
uborkat, a mangot és az avokadot pedig szeletekre. Oszd el mindet a salataval és a vegan
sajthelyettesitdvel egyiitt egy nagy deszkan, és add hozzé a szészokat. A zsemléket vagd
félbe, néhany masodpercig piritsd 6ket. Ha minden készen van, formdzd a Sensational
Burgert és szeleteld kisebb darabokra, majd a csomagoléson taldlhat6 utasitasokat kdvetve
grillezd meg azokat egy serpenyében.

2. Burger gyerekeknek

Burger gyerekeknek - A piritott zsemle als6 felét kend meg vegén szésszal, majd tegyél ra
salatat, egy mar elkészitett Sensational burger pogacsat, és egy szelet vegan
sajthelyettesité terméket. Tedd ra a paradicsom- és uborkaszeleteket, izesitsd ketchuppal,
majd tedd rd a zsemle fels6 részét is.

3. CsipGSs burger az apukdknak

Burger a csipds izek kedvel6inek - A piritott zsemle als6 felét kend meg elére elkészitett
fiistolt paprikas vegédn szésszal, majd tegyél ra salatat, egy mar megsiitott Sensational
burger pogacsat, lilahagymat, valamint piros- és jalapeno paprika szeleteket. {zesitsd BBQ
szosszal, majd tedd rd a zsemle fels6 részét is.

4. Arab stilusi burger

"Arab” burger kiilonlegesség - A piritott zsemle alsé felét kend meg a vegan szdsszal, majd
tegyél rd salétat, egy mar elkésziilt Sensational burger pogécsét, mangészeleteket,
avokéadét, hagymakarikékat és néhany paprika szeletet. izesitsd vegan fokhagymas
sz6sszal, szord meg korianderrel, majd tedd ra a zsemle fels6 részét is.
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