Garden KLASSZIKUS SAJTBURGER

Gourmet

GSSZETEVOK

1 csomag Garden Gourmet Vegan Burger
2 szelet kéksaijt

1 kisebb voroshagyma

1 darab nagyobb sz6léparadicsom

2 cs6 kukorica

2 darab hamburger zsemle

50 gramm jégsalata

1 ev6kanal olivaolaj

Egy kis savanyulsdg

40 gramm cukkini

CULINARY TIP

#GGtipp

Prébald ki egy kis savanylsdaggal, vagy
roston siilt cukkinivel és padlizsannal is!
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Készen dllsz a klasszikus sajtburger vegetarianus valtozatara? Garden
Gourmet Vegan Burgerrel és f6tt kukoricaval a felejthetetlen izélményért!

ELKESZITES] JAVASLATOK

1. Készitsd el a Garden Gourmet Vegan Burgereket
Melegitsd el6 a siitét 180 fokra. Helyezd a Garden Gourmet vegan burgereket egy tepsire,
majd siisd 6ket készre koriilbeliil 8 perc alatt.

2. Add hozzd sajtot
Vedd ki a burgereket a siit6bél, és tedd rd a sajtszeleteket. Tedd vissza a siit6be tovabbi 3-4
percre, majd az utolso két percre tedd mellé a zsemléket is.

3. Karamellizdld a hagymat
Melegits olajat egy serpeny6ben, majd alacsony langon 5-10 perc alatt karamellizéld a
voroshagymat.

4. F6zd meg a kukoricdt

F6zd meg a kukoricat.

S. Piritsd meg a kukoricat
Forrosits fel egy serpeny6t. A kukoricat spricceld meg olajjal, majd siriin forgatva, siisd 1
percen at.

6. Talald

Allitsd 8ssze a burgereket! Vagd félbe a zsemléket, majd tedd ré a sal4tét és néhany
paradicsom-szeletet. Helyezd ra a sajtos burgereket, illetve a karamellizélt hagymat is.
Végiil, tedd ra a zsemle tetejét. F6tt kukoricaval talald.
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