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OSSZETEVOK

1 csomag Garden Gourmet Vegan
Burger

2 szelet kéksajt

1 kisebb véréshagyma

1 darab nagyobb széléparadicsom

2 cs6 kukorica

2 darab hamburger zsemle
50 gramm jégsaldta
1evékandl olivaolagj

Egy kis savanyusag

40 gramm cukkini

CULINARY TIP

#GGtipp

Probald ki egy kis savanyusaggal,
vagy roston sult cukkinivel és
padlizsannal is!

KLASSZIKUS SAJTBURGER

@ 37 PERC . KONNYU

LPq 2 ADAG

Készen dllsz a klasszikus sajtburger vegetdridnus valtozatara?
Garden Gourmet Vegan Burgerrel és f6tt kukoricdval a
felejthetetlen izélményert!

ELKESZITESI JAVASLATOK

1. Készitsd el a Garden Gourmet Vegan Burgereket
Melegitsd el6 a sttét 180 fokra. Helyezd a Garden Gourmet vegdn burgereket
egy tepsire, majd susd dket készre korilbelul 8 perc alatt.

2. Add hozza sajtot

Vedd ki a burgereket a sutébdl, és tedd rd a sajtszeleteket. Tedd vissza a
sttébe tovabbi 3-4 percre, majd az utolso két percre tedd mellé a zsemléket is.

3. Karamellizald a hagymat

Melegits olajat egy serpenydben, majd alacsony ldngon 5-10 perc alatt
karamellizald a véréshagymat.

4. F0zd meg a kukoricat

F&zd meg a kukoricat.

5. Piritsd meg a kukoricat
Forrosits fel egy serpenyét. A kukoricdt spricceld meg olajjal, majd strin
forgatva, sisd 1 percen at.

6. Talald

Allitsd 6ssze a burgereket! Vagd féloe a zsemléket, majd tedd rd a saldtdt és
néhdny paradicsom-szeletet. Helyezd rd a sajtos burgereket, illetve a
karamellizalt hagymat is. Végul, tedd r& a zsemle tetejét. Fétt kukoricdval
tdlald.

Recipe created by GARDE GOURMET

TOVABBI RECEPTEKERT LATOGASS EL A
WWW.GARDENGOURMET.HU/RECEPTEK
OLDALRA!
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