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100 g spendt

175 g (pizza) liszt

1 ev6kanal olivaolaj

kb. 50-100 ml meleg viz
5 g éleszt6

7gs6

1/2 csomag Garden Gourmet Sensational

Mince

100 g cseresznyeparadicsom
1/2 piros kaliforniai paprika
1/2 sérga kaliforniai paprika
1/2 voroshagyma

100 g reszelt vegéan termék sajt
helyettesitésére

3 evbkanal pizza paradicsomsz6sz
(kész)

1 ev6kanal szaritott oregand
2 ev6kanadl granatalma mag

Friss bazsalikom

CULINARY TIP

Nincs hulladék

Ha sajat karacsonyfat formélsz, nem
vész el a tészta.

KARACSONYI FANTAZIA PIZZA

s & W
?LIJz ADAG . 3H.36 MIN KOZEPES

A karacsonyi id6szak a meglepetésekrdl és a csodakrol szél, ami aldl az
iinnepi menii sem lehet kivétel. A Garden Gourmet Sensational Mince-bél
késziilt novényi alapu, kardcsonyfa alaku pizzankkal nem csak a vendégeidet,
de még a Mikulast is leny(igozod majd! Mi el6re széltunk!

ELKESZITES] JAVASLATOK

1. Készitsd el a spenctot!
Egy serpeny6ben f6zd a spendtot kozepes langon, kb. 1 percig. Kevergesd, és vard meg,
amig dsszezsugorodik, majd hideg vizzel 6blitsd le egy szitan. Nyomd ki a felesleges vizet,
és botmixerrel piirésitsd simdra a spendtot.

2. Készitsd el a tésztat
Keverd 0ssze a lisztet az élesztdével, a spendtpiirével, az olivaolajjal, a vizzel és a séval egy
nagy talban egy spatula segitségével. A viz mennyisége a spen6tpiiré vizmennyiségétdl
fligg. A tészta lagy és egy kissé ragacsos lehet, ellenkezd esetben adjunk hozza még egy kis
vizet vagy lisztet. Gyurd at a tésztat kézzel kb. 8-10 percig a konyhai munkalapon, majd tedd
vissza a tésztat a talba, takard le egy ruhaval, és hagyd kelni, amig a kétszeresére nem né a
térfogata.

3. Nelegitsd el6 a siitSt, és vagd fel a zoldségeket.
Melegitsd el6 a siitét 230 i-ra. Vagd fel a zoldségeket a feltéthez: a paprikakat felezd el, és
az egyik felét vagd fel keresztben vékony, "girland alakura". A hagymat vékonyan karikazd
fel, a paradicsomot pedig szintén vagd félbe. A maradék paprikéhol végj ki egy csillagot egy
csillagforma segitségével.

4. Készitsd el a Sensational Mince-t!
A Sensational Mince-bol készits paradicsom méret(i golydkat, és formdlj torzset a
karacsonyfadhoz.

S. Formadzd meg a kardcsonyfadat!
Béleld ki a tepsit siitépapirral. A megkelt tésztat lapitsd el, és formdazz belle
pizzakaracsonyfat a konyhai papirtorlén. ElI6szor formdzz egy hdromszoget a tésztabdl,
majd mindkét oldalon 4 sarkot, alul pedig egy torzset formazz. A tészta sarkait le is
véghatod, hogy konnyebb legyen formazni.

6. Készitsd el a pizzaalapot!
Kanalazd a paradicsomszdszt a pizza kardcsonyfa peremének a belsejébe, szérd meg
oregandval, és oszlasd el a vegan terméket a paradicsomszdszon.

7. Készitsd el a sajat kardacsonyfddat!
Készits egy szép mintét a paprika és a hagyma "fiizérekbdl", valamint a paradicsom és a
vegan "kardcsonyi gombokbdl" a pizzara.

8. Siisd meg a pizzat!
Siisd a kardcsonyfapizzat a siité kozépso részén koriilbeliil 12-18 percig.

9. Utolsd lépések
Nincs mas hétra, mint a dekordcié. Diszitsd fel a pizzat a csillaggal, a bazsalikomlevelekkel
és a granatalma-magokkal.
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